A PARTAGER / TO SHARE

Couteawx 1étis, sauce vierge

Roasted razor clams with virgin sauce

Small sardines, semi-salted butter, toasted bread
Calamarites, sauce tartare
Calamaritos, tartar sauce

Jarama & bo tuuffe, Blinis

Truffle tarama, blinis

ENTREES 7 STARTERS
Gaspache de tomate, cuoitens dows 12 Jartore de then avecat, vinaigrette thai

Tomato gazpacho with golden croutons Tuna tartare with avocado and Thai dressing
Haricets verts fuais, champignens de Paris 15 6 Huitrves n’'3 Bretagne

Fresh green beans, button mushrooms Oysters n°3 Brittany

TNelon, pastéque , feta, fuile d olive 18 Buwatw , temates mubticelores et Basilic
Melon and watermelon , feta cheese, olive oil Burrata, multicolored tomatoes and basil

Escangots de Bowrgegne (6 pieces) 20 Vapewv de crevettes, sauce chibi

Burgundy snails (6 pieces) Steamed shrimp dumplings, chili sauce

PIATS / MAIN COURSES
SBe%e W{A@, ue/n,t'béoﬁ@ (f,e tﬁ,@n,, ﬁ,u,w,e &’o&,u.e, el citven Belle Nicoise, tuna, olive oil and lemon
YNeulesr marviniies Mariniere mussels
SBwog/em de YNarius Marius Burger
Ta,f(,t,a/z,e, Cﬂe ﬁog,u/G Beef tartar
Su,p/z,é/m,e (f,e volaille a/u/J/uA, citven et tﬁw'n/ Chicken supreme, juice, thyme, lemon
Sauwmen 'b@t/i/, Beuwrvre Blanc Roasted salmon with butter sauce
e lan W, souce tasttasve Fried whiting with tartar sauce
Faux @i/@et, Sauce aw p@wfoe Sirloin steak with pepper sauce

Aioli de cabiblaud, Cod aioli

@@u,?/pe/ 'b@t/i/, & bav p/z,ouen@a/?,e Roasted octopus, Provencal style
Steal de tﬁm, SOUCE MRUGE  Tuna steak, virgin sauce

Accompaqncmcnts / Sides 6
Haricsts verts frais - Sakade mélée - Pemmes allumettes - Riz parfumé

Fresh green beans - Green salad - French fries - Flavor rice

fROMAGE & DESSERTS / CHEESE AND DESSERTS

12

14

16

18

20

22

23

14

27
22
25
26
26
27
28
29
32
32
36

Saint Marcellin de b Mere Richard, 12 CuumBle thuBarBe fraises, glace vanible

Mother Richard's Saint Marcellin Strawberry rhubarb crumble, vanilla ice cream
Glacesr & Sobets (3 Boules) 9 Theelleuwx aw chocelat
Ice cream & Sorbets (3 scoops) Chocolate lava cake

Jle flottante 9  ABricets wétis, remarin glace vanille

Floating Island Roasted apricots, rosemary, vanilla ice cream

Creme brulee Strawberry and raspberry plate, whipped cream

Pavlova fruuits veuges 12

Red fruit pavlova

Viandes francaises, poissons sauvages et/ou filiere AB ou Label Rouge.
Prix nets en euros, service compris. La maison n’accepte pas les cheques.



LES HUITRES & COQUILIAGES

Oysters & Shellfish
Crevettes Guises (ba pertien) Grey Shrimps 10
Bubets (ba portion) Whelks 14
6 Crevettes voser Lafel Rouge 6 Pink Shrimps 18
6 Palourdes 6 Clams 20
6 Praites 6 Meadows 292
6 Creuses de Bretagne n’3 6 Creuses de Bretagne n°3 oysters 22
6 Fines de Clairve n°3 6 Fines de Claire n°3 oysters 29

6 f/a/ﬂ/g/@«UAtM'\% vapewv 6 Steamed langoustines 25
6 sze(waze% Gillardeaw n’ S “,Pap,{%n,“ 6 Spéciales Gillardeau n°5 “Papillon” oysters 28

6 Spm@% Gillbarndeaw n’2 6 Spéciales Gillardeau n°2 oysters 49

HUITRES ETVIN 28

6 fuitres Fines de Claire n°3 et 1 verre de vin Blanc (Saint- Buis AQC, Bailly- Lapieve 2022)

6 Fines de Claire Oysters and 1 glass of white wine

DEGUSTATION 45

1 Fine de Claire n’3 2 Langeustines vapeun
Fine de Claire n°3 oysters Steamed langoustines

1 Creuse de Bretagne n'3 3 Palourdes, 2 Praires
Creuse de Bretagne n°3 oysters 3 Clams, 2 Prawns

1 Spéciale Gillardeaw n°5 Crosettos Cuisos

Spéciale Gillardeau n°5 oysters Grey shrimps

Bulets

Whelks

PIATEAU DU BISTROT 62

3 Fines de Claire n’3 3 Crevettes voses LaBel Rouge
Fines de Claire n°3 oysters Label Rouge pink shripms

3 Creuses de Bretagne n’3 2 Palourndes

Creuses de Bretagne n°3 oysters Clams

3 Spéciales Gillardeaw Papilen n’5 2 Pangeustines vapewn

Spéciales Gillardeau n°5 “Papillon” oysters Steamed langoustines

Rulots 2 Praines

Whelks Meadows

Viandes francaises, poissons sauvages et/ou filiere AB ou Label Rouge.
Prix nets en euros, service compris. La maison n’accepte pas les cheques.



LE PIATEAL DECOLVERTE 85

3 Fines de Claire n’3 3 Crevettes voses Lael Rouge

Fines de Claire n°3 oysters Label Rouge Pink Shrimps

3 Creusesr de Bretagne n’3 3 Palourdes, 3 Prairves
Creuses de Bretagne n°3 oysters Clams, Meadows

3 Speciakes Gillardeaw Papillen n S  Crevettes Guises
Spéciales Gillardeau n°5 “Papillon” oysters Grey shrimps

Rulets 1/2 Tourteaw

Whelks Crab

LE PIATEAU DE L'ECAILLER 129

6 Fines de Claire n°3 4 Crevettes voses Label Rouge

Fines de Claire n°3 oysters Pink shrimps Label Rouge

6 Creuses de Bretagne n’3 4 Palourdes, 4 Langeustines vapeur
Creuses de Bretagne n°3 Oysters Clams, Scampi

Bulets Crevettes Guises

Whelks Grey shrimps

2 Praires 1 Tounteaw

Prawns Crab

LE PIATEAU LOBSTER 185

6 Fines de Claire n’3 6 Crevettes voses Label Rouge

Oysters Fines de Claire n°3 Pink shrimps
6 Creuses de Bretagne n’3 6 Palourdes, 6 Langoustines vapeur
Creuses de Bretagne n°3 oysters Clams, Scampi

6 Speciales Gillardeaw Papillen n'd  Crouettes Cuises

Spéciales Gillardeau n°5 “Papillon” oysters Grey shrimps

Bubots 1 Teurtean
Whelks Crab

6 Praires 1 Hemarnd, 8leww
Prawns Blue Lobster

RICHARD PARIS HOTEL & RESTAURANTS

HOTEL MONTAIGNE - LE PETIT MONTAIGNE + CHEZ FRANCIS - MARIUS ET JANETTE -
BISTROT DE MARIUS - ASIA KITCHEN - CASA LUCA - CANTINA DI LUCA -
LITTLE NONNA - BRASSERIE VICTOR HUGO - LE SAINT AUGUSTIN



